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Menu San Valentino
Ab 18.00 Uhr

Carpaccio di Salmone Marinato agli Agrumi
Lachs Carpaccio mariniert mit Zitrusfriichten

fatat

Ravioli ai Porcini con Vellutata di Taleggio e Carciofi Croccanti
Rawioli gefiillt mit Steinpilzen an Taleggio-Crema und Artischocken

$% 4%

Entrecote al Pepe Rosa con Polenta al Forno e Caponata di Melanzane
Rinds-Entrecote an Rosa-Pfeffer-Sauce mit gebackener Polenta und Auberginen Caponata

$% %%

Dessert

Red Velvet con Gela

Red Velvet-Kuchen mit
p.P. Fr. 65.00

Preise in CHF, inkl. 8,1% MWST



